
Menüplan 
09. bis 15. November 2026 

   

 Mittagessen           Vegetarisch  Nachtessen 
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Gemüsecremesuppe 
Salat 

Schweins-Saltimbocca  
Kalbsjus 

Tomatenrisotto  
und Broccoli 

Savarin mit Früchten 

Gemüsecremesuppe 
Salat 

Zucchetti Piccata 
Tomatenrisotto 

und Broccoli  
 

Savarin mit Früchten  

 

 
Geschwellte mit Käse  

 
 
Birnenwähe mit Rahm  
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Maronicremesuppe 
Salat  

Kalbsgeschnetzeltes  
 Züricher Art  

Rösti und grüne Bohnen  
Orangencreme 

 
 

Maronicremesuppe 
Salat 

Rösti mit Käse überbacken  
dazu Gemüse und Spiegelei 

Orangencreme 

 
Rührei mit Speck 

 und Salat 
 

Quarkstrudel mit 
Vanillesauce 
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r Suppe Bauernart  

Salat 
Fleischvogel geschmort 

Kräuterspätzli 
Wirz 

Himbeermousse 

Suppe Bauernart  
Salat 

Gebratener Tofu  
Kräuterspätzli  

Wirz 
Himbeermousse 

 
Capuns mit Schinken 

und Salat 
 

Zitronen-Quarkauflauf 
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Hafersuppe 
Salat  

Trutenbrustschnitzel  
an Stroganoffsauce    

mit Nüdeli und Kohlrabi 
Bananenkuchen 

 

Hafersuppe 
Salat 

Quorngeschnetzeltes  
an Stroganoffsauce    

mit Nüdeli und Kohlrabi  
Bananenkuchen 

 
Griessauflauf 

„Greyerzer Art“ 
Salat 

 
 

Apfel-Brot-Auflauf 
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Salat 
Zander gebraten 

Mandelbutter   
Salzkartoffeln und Blattspinat 

Quarkcreme mit Früchten 

Zucchetti-Dillsuppe 
Salat 

Spiegelei  
Salzkartoffeln und Blattspinat  

 
Quarkcreme mit Früchten 

 
Käse-Schinken Toast 

mit Salat 
 

Aprikosen-Jalousien 
mit Vanillesauce 
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 Minestrone 
Salat 

Hörnli mit Gehacktem 
Reibkäse und Apfelmus 

 
Mandelkuchen 

Minestrone 
Salat 
Hörnli  

mit Käsesauce und Apfelmus 
 

Mandelkuchen 

 
Kalter Teller mit Fleisch 

und Käse 
 

Birchermüesli  
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r Bouillon mit Gemüsestreifen 

Salat 
Schweinscarréebraten 
Duchesse Kartoffeln, 

Mischgemüse 
 

Baileys-Mousse mit Mandeln 
 

Bouillon mit Gemüsestreifen 
Salat 

Gemüseschnitzel 
Duchesse Kartoffeln, 

Mischgemüse 
 

Baileys-Mousse mit Mandeln 

Salamiteller mit  

Rosmarin-Focaccia 

 

Joghurt mit Müesli und 
Früchten 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Wir verwenden Fisch, Fleisch, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 



 

 

 

 
 

 

 

Wochenmenu 

Vom 09. – 15. November 2026 
 

Suppe 
* 

Salat 
*  

Spaghetti „Carbonara“ mit Reibkäse  
* 

Dessert 
 

 

Wochen Znacht 

 
Kartoffelsalat mit Schinken 


