
Menüplan 
02. bis 08. November 2026 

   

 Mittagessen           Vegetarisch  Nachtessen 
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e
r Gemüsecrèmesuppe 

Salat 
Pouletschnitzel im Kokosmantel 

Wildreis und Currygemüse  
 

      Schokoladencrème 

Gemüsecrèmesuppe 
Salat 

Gemüsecurry 
mit Wildreis und Früchten 

 
Schokoladencrème 

 
Café complet mit 

Fleisch 
 
 

Apfelwähe mit Rahm  
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e
r Wirsingkartoffelsuppe 

Salat  
Schweinspiccata  

mit mediterraner Penne  
Reibkäse  

Ananassalat mit Rahm 
 

Wirsingkartoffelsuppe 
Salat 

Zucchettipiccata  
mit mediterraner Penne  

Reibkäse  
Ananassalat mit Rahm 

 
Bauernomelette 

mit Salat 
 

süsser Reisauflauf  
mit Früchten 
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geröstete Griesssuppe 
Salat 

Pouletschenkel  
an Rosmarinsauce 

Kartoffelstock und Rüebli 
Windbeutel mit Vanillecrème 

geröstete Griesssuppe 
Salat 

Tofu gebraten 
Kartoffelstock und Rüebli 

 
Windbeutel mit Vanillecrème 

 
Gemüsesalat mit 

Schinken 
 

Basler 
Chriesischnitte  
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rote Linsensuppe 
Salat 

Rindsgulasch  
gebratene Gnocchi  
und Fenchelgemüse 

Süssmostcrème 

rote Linsensuppe 
Salat 

Gnocchi Pfanne 
 mit Gemüse  

und Kräutersauce 
Süssmostcrème 

 
spanische Tortilla 
mit Salat und Dip 

 
Zwetschgenauflauf 
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e

m
b

e
r Maissuppe mit Speck  

Salat 
Lachs gebraten 

Bouillonkartoffeln  
mit Marktgemüse 
Früchte-Hauscake  

Maissuppe  
Salat 

Quorn Schnitzel  
Bouillonkartoffeln  
mit Marktgemüse 
Früchte-Hauscake 

 
Flammkuchen 
mit Gemüse 
Blattsalat  

 
Crêpes mit Nutella  
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e
r Suppe Pflanzenart  

Salat 
„Älpler-Makkaronen“ 

Teigwaren, Kartoffeln, Speck 
und Käsesauce  

Glacé mit Früchten und Rahm 

Suppe Pflanzenart  
Salat 

„Älpler-Makkaronen“ 
Teigwaren, Kartoffeln und 

Käsesauce  
Glacé mit Früchten und Rahm 

 
Kartoffelgemüsesuppe 

mit Wienerli  
 
 

Birchermüesli  
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Kürbissuppe mit Orange 
Salat 

Schweinebraten 
Kräuterpolenta   

und Ofengemüse 
Himbeerkokosroulade  

Kürbissuppe mit Orange 
Salat 

Gemüsebällchen 
 Kräuterpolenta   

und Ofengemüse 
Himbeerkokosroulade 

 Käsesalat mit Brot   

 

Joghurt mit Müesli und 
Früchten 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Wir verwenden Fisch, Fleisch, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 



 

 

 

 
 

 

 

Wochenmenu 

Vom 02. – 08. November 2026 
 

Suppe 
* 

Salat 
*    

Pastetli mit Kalbsbrätkügeli an 
Pilzkräuterrahmsauce und Rüebli 

* 
Dessert 

 

 

Wochen Znacht 

 
Tartar Brötli 


