
Menüplan 
21. bis 27. September 2026 

   

 Mittagessen           Vegetarisch  Nachtessen 
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r Gemüsecremesuppe 
Salat 

Kaninchenragout 
mit Chorizo 

Schupfnudeln und Rosenkohl 
Schoggicreme 

Gemüsecremesuppe 
Salat 

Gebratene Schupfnudeln  
mit Pilzen und Gemüse 

 
Schoggicreme 

 
Speckgugelhopf 

mit Salat und Dip 
 

Omeletten gefüllt 
 mit Konfitüre  

D
ie

n
s
ta

g
  

2
2

. 
S

e
p

te
m

b
e

r 

Fenchel-Dillcremesuppe 
Salat  

 Kalbsbrätkügeli an Pilzsauce 
Blätterteigpastetli  
Erbsli und Rüebli  

 Joghurtcrème  

Fenchel-Dillcremesuppe 
Salat 

Bätterteigpastetli 
mit Gemüseragout 
Erbsli und Rüebli  

Joghurtcrème  

 
Röstiwähe mit Brie 

Salat 
 

Apfelchüechli mit 
Vanillesauce 
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Getreidesuppe mit Gemüse 
Salat 

Pouletschnitzel im Eimantel  
 mit Teigwaren und Ratatouille 

  
Bananenmuffins  

Getreidesuppe mit Gemüse  
Salat 

Zucchetti im Eimantel 
Teigwaren und Ratatouille  

 
Bananenmuffins 

 
Tomaten–Mozzarella- 

Salat mit Brot   
 

Früchtequark-Auflauf 
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 Brotsuppe mit Speck und Ei 

Salat 
Siedfleisch mit Meerrettichsauce 

Salzkartoffeln  
und Wurzelgemüse 

Kokos-Himbeer-Dessert  

Brotsuppe mit Ei 
Salat 

Gnocchi Pfanne mit Gemüse 
und Weissweinsauce 

 
Kokos-Himbeer-Dessert  

 
„Zigerspätzli“  

mit Salat 
 

Zwetschgenrösti 
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r Petersilienschaumsuppe 

Salat 
Gebratenes Forellenfilet  

mit Basilikumsauce, Risotto 
und überbackene Tomate 

Fruchtsalat 

Petersilienschaumsuppe 
Salat 

Gemüsebällchen 
mit Basilikumsauce, Risotto 

und überbackene Tomate 
Fruchtsalat 

 
Spinatplätzli mit Salat 

 
Fotzelschnitte  
mit Apfelmus 
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Salat 

Steinpilzravioli   
       mit Mascarpone, Kürbis,  
 Rohschinken und Pinienkernen 

Gebrannte Creme  

Gerstensuppe mit Gemüse 
Salat 

Steinpilzravioli   
       mit Mascarpone, Kürbis,  

 und Pinienkernen 
Gebrannte Creme 

 
Wurstweggen mit 

Rüebli Salat 
 
 

Birchermüesli 
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r Maronicremesuppe mit Birne 

Salat 
  Schweinsbraten 

 an Aprikosensauce  
Pommes dauphine 

und herbstliches Gemüse 
Toblerone Mousse 

 

Maronicremesuppe mit Birne 
Salat 

Tofugeschnetzeltes 
Pommes dauphine 

 und herbstliches Gemüse 
 

Toblerone Mousse 

   Linsenpüreesuppe 
            Ruchbrot 

 

Joghurt mit Früchten 
und Knuspermüsli  

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Wir verwenden Fisch, Fleisch, Brot und Backwaren aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 



 

 

 

 
 

 

 

Wochenmenu 

Vom 21. – 27. September 2026 
 

Suppe 
* 

Salat 
*   

Schweinsrippli, Sauerkraut und Salzkartoffeln  
* 

Dessert 
 

 

Wochen Z`Nacht 

 
Fleischkäse mit Senf 

Ruchbrot und Blattsalat 


